CHATEAU

AURIS

A D’AURIS 2017

Appellation : AOP Corbiéres (Terroir de Fontfroide)

Terroir :

Logé en plein coeur du massif de Fontfroide, le
Chateau Auris bénéficie d’un climat méditerranéen
abrit¢ et frais. Ce terroir permet une excellente
maturité dans des conditions fraiches préservant a la
fois aroOmes et finesse du vin. La nature des sols est
variée, chaque cépage est adapté aux terroirs
composés de sables, de gres et d’argile.

Cépages : 80% Syrah, 20% Grenache (vignes de plus
de 30 ans).

Vendanges :
Manuelles du 25 Septembre au 5 Octobre.

Rendement : 25 hl/ha.

Vinification :

Traditionnelle avec macération de 30 jours et
délestages. La Syrah est €élevée en fiits de chéne de
500 litres pendant 12 mois (dont 30% de futs
neufs). Le grenache est ¢levé séparément en cuve
nox.

Degré : 14.5 %

Dégustation : Le vin se présente sous une robe grenat
¢clatante. Vin concentré, marqué au nez comme en
bouche par des notes de petits fruits rouges et
d’¢épices. Ce vin puissant et complexe accompagnera
idéalement vos viandes rouges grillées ou en sauce,
gibiers, fromages. Servira 16 - 17°C.
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