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CHATEAU LES BUGADELLES, SANDOKHAN 2017

Appellation : AOP La Clape

Terroir : Le Chateau, situé au cceur du Massif classé
de La Clape, est entouré¢ d’une garrigue foisonnante et
sauvage (pins, oliviers, chénes truffiers...). Les sols
sont a dominante calcaire avec des variantes de gres,
argiles rouges, marnes et schistes. Climat
méditerranéen avec influence maritime notoire.

Cépages : 50% Syrah, 30% Grenache noir, 10%
Mourvedre, 10% Carignan.

Vendanges : Manuelles en caissettes, et
mécaniques égrappées.

Rendement : 25 hl/ha

Vinification : Vinification traditionnelle avec macération
en cuves inox pendant 45 jours avec délestages. Une partie
de la Syrah est vinifi¢e en grappes enticres.

Elevage de 12 mois en barriques de chéne frangais (30%
futs neufs et 70% futs de 1 a 3 vins).

Degré : 14,5 %

Dégustation : Couleur pourpre profonde, nez
¢légant, complexe, avec des notes mélées de fruits
bien mirs, d’épices et de garrigue chaude. Bouche
ample et délicate avec des tanins fins. A déguster
sur des viandes rouges grillées ou en sauce (daube,
civet...), gibiers, fromages. Servir a 16-17°C.
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