CHATEAU
CARSIN

Cadillac2011

* AOC Cadillac

* 100% Semillon
* Sucrerésiduel: 110g/L e N
e Degréalcoolique:13,5%
* Unvincomposéd’arobmes de miel, d’abricot, d’épices

douces, devanille et de pain grillé. %
* Unevendange manuelle effectuée en plusieurs tries

successives surnos vieilles parcelles de Sémillon dont i

I’age moyen des vignes est de 30 ans.
* Lafermentation est faite en flts de chéne francais (pas CARSIN

de fOts neufs) et la maturationsurliesde 18 a 24 mois

avantla miseen bouteille.
« Délicieuse combinaison avecles patés, les terrines, le

foie gras, les fromages et les desserts.
 50d

Plus d’informations surwww.carsin.com et les réseaux sociaux.
N’hésitez pas a nous contacter directement!

Nea Berglund, nea@carsin.comou +33787363761
Chateau Carsin
33410 Rions
@chateaucarsin
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