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Cuvée	
  Noire	
  2016	
  

• AOC	
  Cadillac	
  Côtes de	
  Bordeaux	
  

• Merlot	
  69%,	
  Cabernet	
  Franc	
  13%,	
  Malbec	
  5%,	
  Petit	
  

Verdot 5%,	
  Cabernet	
  Sauvignon	
  5%,	
  Carménère3%	
  

• Sucre	
  résiduel	
  :	
  0g/L

• Degré	
  alcoolique	
  :	
  13,5%	
  

• Vin	
  complexe	
  et	
  élégant	
  aux	
  arômes	
  de	
  fruits	
  noires,	
  

d’épices	
  douces	
  et	
  de	
  café.	
  Tanins	
  doux	
  et	
  longue	
  

finale.

• Les	
  vendanges	
  sont	
  manuelles	
  et	
  les	
  fermentations	
  

naturelles	
  dans	
  des	
  cuves	
  en	
  inox	
  puis	
  un	
  élevage	
  de	
  12	
  

mois	
  en	
  fûts	
  de	
  chêne	
  français	
  (de	
  1	
  à	
  3	
  ans)	
  est	
  

effectué.

• Facile	
  à	
  accorder	
  notamment	
  avec	
  le	
  confit	
  de	
  canard,	
  

le	
  carré	
  d’agneau	
  ou	
  les	
  fromages	
  à	
  pâte	
  dure	
  comme	
  

le	
  Gouda	
  ou	
  le	
  Comté.
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