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Amphora Carménere 2018

 AOCBordeaux

 Carménere 100%

* Lavendangeestmanuelle et les fermentations se
font naturellementen amphores. ' élevage se fait
ensuite pendant 12 mois dans ces mémes amphores
en terre cuite (320Let 750L).

* Sucrerésiduel: 0g/L

* Degréalcoolique:12,5%

 CevinestrareaBordeauxet il est composé
d’arébmes de poivrons vert et d’épices. C’'est unvin
intensif mais élégant, avec unebonnelongueuren

bouche.

Plus d’informations sur www.carsin.com et les réseaux sociaux.
N’hésitez pas a nous contacter directement!
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