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Producteur : De Mandalaere Note de dégustation :

Appellation : Bas-Armagnac Jolie couleur or, brillante. Un nez subtil d’épices fines
Terroir/Village : Ayzieu (chocolat blanc, vanille) légerement crémeux (créeme
Type de sols : Sable fauves brulée, age d’amandes) ou des notes boisées et grillées
Superficie : 5 hectares se développent (pain grillé, réglisse, caramel au beurre).
Encépagement : 100% Folle Blanche Bio Les tanins en bouche sont fermes, soyeux et présents a
Age des vignes : 35 ans la fois. On retrouve cet équilibre entre le bois, les épices

Type de Distillation : continue a 55% Alc. et le fruit. Belle longueur.

Distillateur : Saint-Martin

Pieces : Chéne de la région
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