
 

 
 
 

 
     

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
  

1972 – CHATEAU DE GAUBE 
Collection Unique 

Note de dégustation : 
 
Couleur or avec des reflets acajou. Le nez est très 
expressif, avec une multitude d’arômes différents : 
figues sèches, pruneau, abricots, noix. En bouche, la 
qualité des tanins est superbe. Cet armagnac est dominé 
par les arômes de noix, noisettes (rancio), chocolat, 
cuir. Les conditions de vieillissement idéales expliquent 
cette qualité exceptionnelle. 
 

Producteur : Morel 

Appellation : Bas Armagnac 

Terroir/Village : Gaube 

Type de sols : Sables fauves 

Superficie : 6,5 hectares 

Encépagement : 100% baco 

Age des vignes : 40 ans 

Type de Distillation : continue à 52% Alc. 

Distillateur : Saint-Martin 

Pièces : Chêne de la région 
 
 


