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Chevalier Famaey Cabernet Franc Rosé
IGP Cobtes du Lot

Argilo — siliceux
1ére & 2éme terrasses de la Vallée du Lot

L’entretien du vignoble se fait en voie écologique

avec un maximum de respect pour la nature.

Les soins naturels quotidiens a la vigne produisent un
raisin riche, sincére et authentique !

100% Cabernet Franc

Methode saignée
Sélection parcellaire
Vinification avec température maitrisée en-dessous de 18°

Bordelaise Classique — 75cl — 460 gr. — blanche
En cuverie inox

En apéritif pour ceux aimant le rosé un peu plus doux.
Excellent avec des plats orientaux ou avec des desserts a
base de fruits rouges.

Servir a 8°. Aboire dans les 2 ans.

Belle couleur saumonée avec un nez sur la fraise et la
framboise.

Les mémes impressions en bouche, croquant, des zestes
de limon et une finale compacte et équilibrée. N’ayez pas
peur du mot « demi-sec », ce vin n’est pas trop sucré, au
contraire, il y a un jeu bien équilibré entres les sucres
résiduels et l'acidité.
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L’abus d’alccol est dangereux pour la sante, a consommer avec modération.




