
ATTRIBUT No.1
London dry gin BIO

Ingrédients, 10 Botaniques 
Alcool de blé BIO, baies de genévrier BIO , kiwis BIO 
lot-et-garonnais, verveine citronnée BIO, oranges et citrons 
BIO, graines de coriandre BIO.

Une distillation lente 
L’ensemble est distillé lentement dans un alambic charentais. 
Réduit à l’eau pure, sans sucre ajouté, sans arôme artificiel, ce 
gin n’est pas filtré à froid afin de conserver son intensité et sa 
puissance aromatique.

Dégustation:

De l’association élégante d’agrumes et de verveine 
citronnée  émane un agréable parfum frais et intense.

On retrouve les saveurs épicées et de fruits noirs, des 
baies de genièvre. Enfin, la camomille et le kiwi 

apportent la touche de complexité tout en rassurant le 
palais avec douceur et souplesse

 Idées cocktails: https://dugrandnez.fr/recettes-cocktail/

À déguster à l’apéritif seul ou en cocktail avec un ceviche aux 
agrumes, un saumon fumé, des dips de volaille, un fromage 
affiné … ou en digestif.


